Fur den optimalen Genuss verwenden wir
Produkte aus den umliegenden
Genussregionen sowie mit dem AMA
Giutesiegel ausgezeichneten Spezialitiaten

Fleisch ama Giitesiegel gekennzeichnetes Fleisch aus Osterreich
Gemiise/ Obst Kirntner Gemiiseland- Firma Robitsch
Milchprodukte Kimntner Milch/ Salzburger Milch
Wiirziger Kase Vorarlberger Kise

Krauter aus dem heimischen Garten/Hochbeeten

SpECk/ Zirbe Eigenproduktion

Eier aus ssterreichischer Bodenhaltung

Lammfleisch Glabischnig aus Millstatt

Kartoffel heurige Kartoffel aus Osterreich



Yorspeisen:

Carpaccio vom Millstitter Almochsen

Beef Tartar fein ausgarniert mit Butter und Toast

Suppen:

Kriftige Rindssuppe mit Frittaten

beef'soup with sliced pancakes
Knoblauchcremesuppe mit Brotcroutons

cream of garlic soup with bread coutons

Hausgemachter Kasknodel in der Zwiebelsuppe

homemade cheese dumpling served in onion soup

Karotten — Ingwersuppe mit Croutons

Carrot-ginger soup with Croutons

€ 18,60

€ 19,90

€ 5,40

€ 6,10

€ 7,30

€ 630



Salate:

Gemischter Salat

mixed salat

,LFitnesssalat®

Blattsalate [ Gurken [ Tomaten I Joghurtdressing I Hiihnerstreifen natur I Obst
“Fitness salad” fine leaf salads, cucumbers and tomates with yoghurt dressing and grilled turkey stripes

“Steirer-Bowl”
Feiner Blattsalat I Kartoffelsalat I Tomaten I Gurken I

Hiuhnerfiletsreifen in Kiirbiskernparnade

Knoblauchbaquette

garlic bread

Fisch:

Riesengarnelen vom Grill auf Pesto-Knoblauchspaghetti

king prawns from grill served on pesto-garlic spaghetti

Kross gebratenes Zanderfilet I Kréuterbutter I Kriuterkartoffeln I Gemiise
grilled pikeperchfilet with herb butter, herbal potatoes and vegetables

Lauwarme Gemiise Quinoa Bowl mir Garnelen und Limetten Topping

Vegetarisch:

Gefiillte Spinatpalatschinken mit Kése und Rahm iiberbacken

filled spinach pancakes baked with cheese and cream

Pestospaghetti

Gemiisecurry auf Reis (vegan)
vegetable curry bowl with Rice

Lauwarme Gemiise Quinoa Bowl mit Falafel und Mango Topping

€ 5,90

€ 17,90

€ 17,90

€ 6,30

€ 21,90

€ 21,90

€20,90

€ 12,90

€ 13,20
€ 15,90

€ 18,90



Hauptgerichte:

Wiener Schnitzel in der Pfanne gebacken I Petersilienkartoffeln
Schwein / Huhn € 16,90/ € 17,90

“Schnitzel” pan fried with parsley potatoes form pork or chicken

Bacher Schnitzel [ Petersilienkartoffeln

gebackenes Schweineschnitzel mit Pilzen I Speck I Zwiebeln gefiillt I Petersilienkartoffeln € 20,70
“Bacher Schnitzel “ — schnitzel from pork filled with mushrooms, ham and onions with parsley potatoes

Cordon bleu I Petersilienkartoffeln € 19,90

Cordon bleu with parsley potatoes

Grillteller Huhn I Schwein I Rind I Gemiise I Pommes I Kriuterbutter € 21,90

grill plate — selected cuts of meat from chicken, pork, and beef, served with vegetables, French fries and herb butter

Steaktoast I Rinder Tranchen I Toastbrot I Salatgarnitur € 20,90

Steaktoast from beef on toast with a mixed salat

Bacher- Pfandl I Schweinemedaillons I Spitzle I Gemiise I Champignonsauce € 21,90

“Bacher Pfandl” — pork filet on spaetzle with vegetables amd mushroom sauce

Jagerrostbraten zart rosa gebratenes Rind I Kroketten I Speckbohnen I Jigerrahmsauce € 21,90

grilled beef with croquettes, bacon beans and a sauce with mushrooms

Surf & Turf
Rumpsteak 250g I Kriuterbutter I Ofenkartoffel I Gemiise I Garnelen € 32,90

Rump steak “House style” — with herb butter, baked potatoe and vegetable and additional with 2 prawns

Spare Ribs 1 Ofenkartoffel I Dip € 19,90
Spicy spare ribs with baked potaote and dips

Westernplatte fiir 1 Person
Ribs I Wings I Ofenkartoffel I Maiskolben I Dip € 20,90

“western platter” for 1 person — oven roasted ribs, chicken wings, baked potatoe, corn cobs and dips

Spezialburger mit Pommes
180g Rindfleisch I Kése I Ei I Speck I Tomaten I Gurken I Salat I Cocktailsauce I Burger Bun € 17,80

Special burger with fries — 180g beef patty, crispy fried onion, cheese, egg, bacon, tomatoes, cucumber, cocktail sauce

(Wartezeit - bitte bei Service nachfragen)
sBacherplatte pro Person (ab 2 Personen)
Gegrillte T gebackene Fleischstiicke I Ribs I Wings I Reichlich Beilagen € 23,90

“Bacher- platter per person (from 2 people) — grilled and baked meat pieces, ribs and wings, generously garnished with
side dishes



Portion Sauce

Rahmsauce 3,00€
Jagerrahmsauce 3,50€
Champignon Sauce 3,50€

Auf Vorbestellung ab 2 Personen

By pre-order only, starting from 2 people

»Schweinshaxe aus dem Ofen*
mit Semmelknodel und Sauerkraut

“Roasted pork knuckle from the oven” with bread dumplings and “sauerkraut”

»Fondue Chinoise*

Rinder-, Schweine- und Hithnchenfleisch
selbst zubereitet in einer wiirzigen
Rinderkraftbriihe, hausgemachte feine Saucen
reich garniert dazu Pommes frites

pro Person

€ 20,90/pro Person

€ 22,90/pro Person

“Fondue” — beef, pork and chicken prepared yourself'in a spicy broth, served with beef consommé, homemade fine sauces,

and generously garnished with French fries

Zum siiBen Abschluss, empfehlen wir lhnen einen
Blick in unsere Dessertkarte zu werfen.

For a sweet ending, we recommend taking a look at our dessert menu.



Liebe Gaste!

Bei Fragen zu unseren Produkten und Speisen und
darin enthaltenen Stoffen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslosen kénnen*, geben wir
gerne Auskunft.

*gemal Allergeninformationsverordnung



